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APRESENTACAO DA ACOPE

<Acope

ASSOCIAGAO DOS COMERCIAN&ES DE PESCADO

Grémio do Armazenistas, Distribuidores e

Constituicao .
¢ Exportadores de Peixe

Tipo de Associacao

Nacional

Comerciantes de pescado, fresco e/ou congelado

Associados . .
(grossistas e retalhistas) — cerca de uma centena

Consultoria juridica, consultoria alimentar e
formacao




PROJECTOS
DE PROMOCAO DO SECTOR

= Finalidade: promover o consumo de pescado junto das

. . criancas dos 32 e 42 anos do 12 ciclo do ensino basico
Consumir peixe = Destaque: Conhecer valor nutricional do peixe, os seus
para viver melhor beneficios e a sua composicdo

PR S LD« Vaterial promocional: passaporte e web site

= Balan¢o: 10 escolas e 618 alunos

- = }‘— = =
> )})

consuma peixe
POr UNA 9eracao
savddvel.
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PROJECTOS
DE PROMOCAO DO SECTOR

=" 6 Membros
(ACOPE , AIB, ANICP, ADAPI, Docapesca e ALIF)
= Consagradas as vertentes da saude, sustentabilidade e
o turismo
Flle";‘a do Pescado = Spots em radios nacionais e regionais
Pescado = Cartazes em pontos de venda
0o q1d00] =10} =0 |4 = Seminarios “Beneficios do 6mega-3”
= Website — www.fileiradopescado.com
» Divulgacao de receitas econdmicas a base de pescado
(até 1,50€)
= Criacao de DVD sobre “Como preparar o melhor pescado
do mundo”

—_
Como Preparar
o MELHOR PEIXE
do MUNDO

How te Prepare
the BEST FISH

in the WORLD
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PROJECTO
EMPRESARIO ESCLARECIDO — SECTOR PROTEGIDO

Sensibilizar os operadores para a importancia das boas
Objectivo praticas de higiene, de forma a preservar a qualidade dos
produtos, potenciando o aumento das transac¢des
comerciais.

Destinatarios , ,
Grossistas e retalhistas de pescado fresco
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PROJECTO
EMPRESARIO ESCLARECIDO — SECTOR PROTEGIDO

Accoes Previstas

|

Julho 2012 Julho 2013

e Acgoes de
e Website sensibilizacdo:
e Newsletter * Matosinhos,

. Aveiro, Peniche,
* Guiade Lisboa, Setubal,
Boas Praticas Sesimbra,
de Higiene Sines, Portimao
e Olhao
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PROJECTO

EMPRESARIO ESCLARECIDO — SECTOR PROTEGIDO

G Aco De "Empresario Esclarecido - Sector Protegido” 28.11.2012

Langamento do "Guia de Boas Praticas de Higiene para Produtos da Pesca
Fres:

PE iré promov dia & de Dezembro, pelas # horss, uma

sesséo pibiica de apresentagdo do_projecto “Empresario Esclarecido —

ector Protegido” — langamento do “Guia de Boas Praticas de Higiene para

Produtos da Pesca Frescos”, que ters lugar no anfiteatro dos Bombeiros
€, (em frente a Docapesca de Peni

Site da ACOPE com novas funcionalidades.

O site da ACOPE tem-se revelado uma ferramenta de apoio &s empresas. associadas.
Agora esté mais intutivo e com novos. SAcope
conteddos.

Com informagéo de acesso reservado
a Associados com quotizagdo
reguiarizada, poderd beneficiar de
diversas vantagens com a consuts
diéria do novo ste, em wunw acope ot

Formalize agu a sua Wscricho ¢
contribua para a promocdo do sector

APOIO DE

GOVERNO DE
PORTUGAL

EJA
O ESTADO DX

Marca lais em

25326 de Fevereiro de
2013

SISAB - Saio Interacional do Setor
Alimentar ¢ Bebidas. 18.° Edicio
Mais em

De 23 225 de Abril 2013

European Seafood Exposition
Mais em

Informagdes disponiveis em  WWW.aCOpe.pt

Destinatarios

Destaques

NEWSLETTER

Operadores do sector

= Noticias mais relevantes
do sector

= Estado do mar

= Eventos nacionais e
internacionais

(feiras e formacoes)

= email
= subscricdo através do site
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PROJECTO
EMPRESARIO ESCLARECIDO — SECTOR PROTEGIDO

WEBSITE

www.acope.pt

= mais moderno, dinamico e intuitivo
= novos conteudos:

v lista de empresas associadas

v’ guia do consumidor (tipos de pescado,
critérios de compra, técnicas de confeccao e
videos acerca do circuito comercial)

v’ preco médio do pescado (PT e ES)

v minutas diversas
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PROJECTO

EMPRESARIO ESCLARECIDO — SECTOR PROTEGIDO

Guia
deBpas Praticas
de Higiene para
Produtos da
Pesca Frescos

Objectivos = Melhorar de forma

seguros e de qualidade.

= Relembrar a necessidade e
obrigatoriedade dos operadores se
adaptarem as exigéncias legais;

continuada as metodologias de
trabalho, tendo em vista assegurar
aos consumidores produtos

Grossistas e Retalhistas
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PROJECTO
EMPRESARIO ESCLARECIDO — SECTOR PROTEGIDO

GUIA DE BOAS PRATICAS DE HIGIENE

-
-» € ¢ p -
Gelo . Gelo
. — { |

-

Material de embalage '

(saco, covete) R 4

v v

“Acope



PROJECTO
EMPRESARIO ESCLARECIDO — SECTOR PROTEGIDO

GUIA DE BOAS PRATICAS DE HIGIENE

= Operagoes simples;

= Principios HACCP podem ser cumpridos através das boas praticas de higiene

R i ]
]

v’ essenciais para a seguranga dos produtos da pesca frescos;
v’ complementares e imprescindiveis para a implementagao efectiva de um sistema
baseado nos principios HACCP;

v’ consideradas pré-requisitos deste sistema.

“Acope



PROJECTO
EMPRESARIO ESCLARECIDO — SECTOR PROTEGIDO

GUIA DE BOAS PRATICAS DE HIGIENE

Planos preventivos/pré-requisitos:

retalhistas: bioldgicos, quimicos ou fisicos;

= Englobam medidas para evitar ou reduzir
as contaminagoes;

monitorizacao.

= Tém em conta os principais perigos que podem afectar os produtos da
pesca frescos que se comercializam nos estabelecimentos grossistas e

= Servem de auxilio para decidir o que se deve vigiar e como se deve actuar.
Os modelos de registos propostos sao de grande utilidade para a
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PROJECTO
EMPRESARIO ESCLARECIDO — SECTOR PROTEGIDO

Manutencao das Limpeza e

Formacao instalacoes . -
e equi ‘s desinfeccao

Controlo

de pragas v higiene pessoal
v’ procedimentos de
manipulacao
v manutencgdo da cadeia de frio
v’ gestdo de residuos e
subprodutos

—
v’ transporte
Abastecimento
de agua

<+Acope



PROJECTO
EMPRESARIO ESCLARECIDO — SECTOR PROTEGIDO

= Existem outras praticas que também desempenham um papel fundamental na
seguranca dos produtos da pesca frescos;

= Podem ser individualizadas em planos especificos ou ser incluidos noutros ja

4

existentes.

Cada operador devera definir quais as boas praticas a
aplicar no estabelecimento, tendo em consideracao:

v’ o perfil empresarial,
v'a complexidade das actividades e os
v'riscos alimentares associados aos produtos comercializados.




PROJECTO =
EMPRESARIO ESCLARECIDO — SECTOR PROTEGIDO

Dados do estabelecimento

Entrada de produtos
Mome / Morada
Registo n."
ﬂund“lgﬂu “mr“‘ m:iumprdutu Documentagio
Higienkngla) acondicianaments & & Rotulagem
Data Produto Fomecedor Ouantidade Lote ™G embalagens)
Conforma Nio Comlorma Nao Comforme Nio
conforms comforme conforme
261192 asadindls Hipapereadaa 300 Kg 2611202 0.5t X X A
201112 polvo Anabela Abelha 150 Kg 100-26-12 0,3°C X X X
7z coxgpoa: fhuldan. st 1340 &y 201245 08 e x’ .4
Incidéncias Medidas correctivas
ﬁWMMmWMM&mﬂ@r DMFMMWMWW
Aade scvmadads ¢ selflonan & W

&
“Acope



OBRIGADA PELA ATENCAO!

Marta Goncalves

Telf. 21 352 88 03* Fax 21 315 46 65
Largo de S. Sebastiao da Pedreira, 31 — 42
1050 — 205 Lisboa



